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Herkunft Tenimento dell’Ör, in der Gemeinde Arzo in der Region Mendrisiotto 
gelegene Hügelzone  
  

Rebsorte Merlot 
 

Farbe Intensives Rot mit violetten Reflexen. 
 

Duft Streng, intensiv, anhaltend, mit einer ausgezeichneten Komplexität und 
Eleganz. 
 

Geschmack Komplex, intensiv und anhaltend, mit einer gewichtigen 
Jahrgangskomponente, welche mit  der Alterung in der Flasche noch 
ausgeprägter wird. 
 

Lagerfähigkeit Über 10 Jahre  
 

Alkoholgehalt 13 Vol.% 
 

Vinifikation Lange Mazeration in Eichenfässern. Malolaktische und weitere Gärung 
mehr als 20 Monate. Ausbau in französischen Eichenfässern, 50% neu, 
50% zweite Passage. 
 

Ausschanktemperatur Es ist ratsam, den Wein mit 18° C zu servieren. 
 

Speisebegleitung Hauptgerichten mit rotem Fleisch, Wild und Käse 
 

 


