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Vino Dolce

G AGRILORO

swiss golden wine since 1981

MILLEFIORI

VINO DOLCE

SVIZZERA ITALIANA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

VINEICATO £ MESSO IN BOTTICUIA DAL VINCOULTORE

AGRILORO SA.
RS e e Tl

Costiene solfi ww

Tenimento dell’Or ad Arzo
Gewiirztraminer, Chardonnay, Sauvignon blanc
Giallo dorato intenso

Molto fruttato, con note di pesca gialla, albicocca essiccata e fichi. Sentori di
miele e frutta secca.

Intenso, corposo, lungo, con note di frutta essiccata e miele. La dolcezza e
supportata da una grande aciditd che conferisce al vino freschezza e
piacevolezza.

3/6 anni

13,5 Vol. %

Vendemmia tardiva e appassimento in plateaux fino a Novembre.
Macerazione pre-fermentativa di 24 ore a cui seque una pressatura soffice. La
fermentazione e il successivo affinamento avvengono in barriques di terzo
passaggio per una durata di 6 mesi.

E’ consigliabile non servire a temperature inferiori ai 12° C per avere una
buona espressione aromatica.

Squisito compagno per piatti a base di foie gras e per crostate e biscotti secchi.



