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@ AGRILORO

swiss golden wine since 1981

TENIMENTO DELL OR

Denominazione di origine Controllata SAUVIGNON BIANCO

TICINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

VINIFICATO E MESSO IN BOTTIGLIA DAL VITICOLTORE

AGRILORO SA.
BUWL  EGex ARzo 75 CL.

Contiene solfiti VINO SVIZZERQ www.agrilare.ch

Hiigelzonen in der Region Mendrisiotto:
Tenimento dell' Or in der Gemeinde Arzo

Sauvignon Blanc
Intensives und brillantes Strohgelb mit goldenen Reflexen.

Intensiv und anhaltend, mit einem sortentypischem aromatischen Bougquet,
wobei sich auch Noten von Tomatenblittern und Passionsfriichten finden.

Starke fruchtige Aromen mit Noten von reifer Grapefruit und Ananas.
Langanhaltender Abgang. Der starke Siuregehalt und die Mineralitit
verleihen ihm Frische und Langlebigkeit.

5 bis 6 Jahre

13 Vol.%

8 Stunden vorfermentative Kaltmazeration mit anschliessender sanfter
Pressung. Girung und Ausbau in franzdsischen Barriques, neu 35 %, die
restlichen im zweiten und dritten Durchgang. Der Wein bleibt 10 Monate
lang in Kontakt mit der Hefe die regelmissig aufgeriihrt wird.
(,, Batonnage”-Technik).

Um sein volles Aroma zu geniessen, sollte der Wein nicht mit einer
Temperatur unter 12°C getrunken werden.

Ideal fiir die Begleitung von Krustentieren und Muscheln, Meeresfriichten
und Kdse. Vortrefflich!



